Wochenempfehlung

Spargelcremesuppe mit Sauce Hollandaise und Roggelchen 6,90 Euro

Asparagus cream soup with Hollandaise sauce and rye bread roll

Chili con Carne vom Rind mit Butterreis 12,60 Euro
Chili con carne made of beef with buttered rice

Geschnetzeltes von der Hihnchenbrust in Paprika-Ananassofse mit Butterreis 1590 Euro
Chicken breast stripes with bell pepper-pineapple sauce and buttered rice

Seehechtfilet "Miillerin Art" mit Zitronenbutter und Salzkartoffeln 16,40 Euro

Fried hake fillet "meuniere” with lemon butter and boiled potatoes

Frischer Stangenspargel mit zerlassener Butter und Salzkartoffeln 20,50 Euro

Fresh asparagus with melted butter and boiled potatoes

Frischer Stangenspargel mit Sauce Hollandaise, Schweineschnitzel 28,50 Euro
und Salzkartoffeln

Fresh asparagus with hollandaise sauce, pork schnitzel and boiled potatoes

Frischer Stangenspargel mit Sauce Hollandaise, Rumpsteak vom Grill 34,50 Euro
und Salzkartoffeln

Fresh asparagus with hollandaise sauce, grilled rumpsteak and boiled potatoes

Dessert der Woche: Beeren Tiramisu 7,80 Euro
Dessert of the week: Berry tiramisu

Zusatzbeilagen
Krautsalat 3,40 Euro Salzkartoffeln 3,50 Euro
Coleslaw @ Boiled potatoes @
Reis 3,50 Euro Pommes frites 4,10 Euro
Rice French fries @
Rotkohl 420 Euro Kleiner Beilagensalat 430 Euro
Red cabbage @ Small side salad
Kartoffelpiiree 4,40 Euro Apfelkompott 4,40 Euro
Potato mash Apple compote @
Bratkartoffeln 4,40 Euro Sauerkraut 450 Euro
Fried potatoes Sauerkraut
Spaitzle 450 Euro Dicke Bohnen 460 Euro
Spaetzle Young fava beans
Paprika-Zucchinigemiise @ 520 Euro
Bell pepper & courgette

Reibekuchen und Rippchen finden Sie auf der Riickseite.
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Jeden Montag: Hausgemachte Reibekuchen
Every Monday: Homemade potato fritters

3 Stiick mit Schwarzbrot und Butter 9,00

3 pieces with black bread and butter

3 Stiick mit Riibenkraut 10,00

3 pieces with sugar beet syrup

3 Stiick mit unserem hausgemachten Apfelkompott 10,90
3 pieces with our homemade apple compote
,, Kolsche Art” mit Tomaten, Krdutern und Kéase tiberbacken 16,00

Cologne style” with tomatoes, herbs and gratinated with cheese

3 Stiick mit angemachtem Tatar, Schwarzbrot und Butter 18,10
3 pieces with beef tatar, black bread and butter

3 Stlick mit Raucherlachs und Preiselbeer-Meerrettich 19,00

3 pieces with smoked salmon and cranberry-horseradish cream

Jeden Mittwoch: Gegrilltes Schweinerippchen
Every Wednesday: Grilled pork ribs

mit jungen Dicken Bohnen 15,90

with young fava beans

mit Mohrengemidise , biirgerlich” 16,90

with carrot-potato mash

mit Bratkartoffeln 17,10
with fried potatoes

Unsere Wochenkarte finden Sie auf der Riickseite

Fiir Informationen beziiglich Zusatzstoffe und Allergenen fragen Sie bitte unser Servicepersonal.
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