
Zusatzstoffe & Allergene 

Additives & Allergens 
  

vegetarisch/vegetarian vegan 

v 

Brauhaus FRÜH am Dom gültig 13.03.-19.03.2024 

Wochenempfehlung 

   

Zwiebelsuppe mit Röggelchen 
Onion soup with rye bread roll 

6,90 Euro 

      Strammer Max zwei Scheiben Bauernbrot mit gekochtem Schinken,  

zwei Spiegeleiern und gemischtem Salat 
Two slices of farmhouse bread with boiled ham, two fried eggs and mixed salad 

12,20 Euro 

   Paprikaschote gefüllt mit Hackfleisch an Tomaten-Kräutersoße  

und Salzkartoffeln 

Baked bell pepper stuffed with minced meat served with tomato-herb sauce and boiled potatoes 

13,90 Euro 

   Krustenbraten vom Schweinenacken mit Früh-Kölschsoße  

und geschmortem Weißkohl 
Pork roast with crackling served with Früh-beer sauce and braised cabbage 

16,90 Euro 

   Gebackenes Seelachsfilet mit Remoulade und hausgemachtem Kartoffelsalat 
Baked coalfish with remoulade and homemade potato salad 

18,50 Euro 

   Schweinefiletmedaillons mit gebratenen Champignons, Sauce Hollandaise und Bratkartoffeln 
Medallions of pork fillet with fried mushrooms, Hollandaise sauce and fried potatoes 

21,20 Euro 

      Gemüse der Woche: Blattspinat 
Vegetable of the week: leaf spinach 

5,80 Euro 

___________________________________________________   

   
Jeden Montag: Hausgemachte Reibekuchen 

Every Monday: Homemade potato fritters 

  

3 Stück mit Schwarzbrot und Butter 
3 pieces with black bread and butter 

8,70 Euro 

3 Stück mit Rübenkraut 
3 pieces with sugar beet syrup 

9,60 Euro 

3 Stück mit unserem hausgemachten Apfelkompott 
3 pieces with our homemade apple compote 

10,60 Euro 

„Kölsche Art“ mit Tomaten, Kräutern und Käse überbacken 
„Cologne style“ with tomatoes, herbs and gratinated with cheese 

15,60 Euro 

3 Stück mit angemachtem Tatar, Schwarzbrot und Butter 
3 pieces with beef tatar, black bread and butter 

17,80 Euro 

3 Stück mit Räucherlachs und Preiselbeer-Meerrettich 
3 pieces with smoked salmon and cranberry-horseradish cream 

18,90 Euro 3 Stück mit Räucherlachs und Preiselbeer-Meerrettich 
3 pieces with smoked salmon and cranberry-horseradish cream 

 

18,90 Euro 

   Jeden Mittwoch: Gegrilltes Schweinerippchen 
Every Wednesday: Grilled pork ribs 

 

  

mit jungen Dicken Bohnen 
with young fava beans 

15,60 Euro 

mit Möhrengemüse „bürgerlich“ 
with carrot-potato mash 

16,20 Euro 

mit Bratkartoffeln 
with fried potatoes 

17,00 Euro 

 

Für Informationen bezüglich Zusatzstoffe und Allergenen fragen Sie bitte unser Servicepersonal. 


