COLNER HOFBRAU P. JOSEF FRUH KG

Speisekarte

Mett-Happen mit Zwiebeln und Schnittlauch

Tatar-Happen mit Zwiebeln

Hausgemachte Frikadelle

Kolsche Kaviar Blutwurst mit Zwiebelringen, Réggelchen und Butter

Halver Hahn, Friih’s Hollinder, im eigenen Kisekeller gereift, Roggelchen
und Butter

Leberknddelsuppe mit Riggelchen Euro
Kartoffelsuppe mit Roggelchen Euro
Deftige Gulaschsuppe mit Paprika, Kartoffeln und Réggelchen Euro

Geschmortes Paprika-Auberginengemiise auf gerostetem Bauernbrot Euro
mit Krauterquark

Happenteller 3 Happen mit Mett und Zwiebeln, Leberwurst und Friih “s Hollinder Euro
3 Spiegeleier mit Bratkartoffeln und gemischtem Salat Euro
Bockwurst mit Pommes frites oder hausgemachtem Kartoffelsalat Euro

Hausgemachte Schweinesiilze mit Remoulade, Bratkartoffeln und Blattsalaten Euro
mit Hausdressing

Sahne-Hering ,,Hausfrauen Art” mit Salzkartoffeln Euro
Junge Dicke Bohnen mit gekochtem Speck und Salzkartoffeln Euro
Groler Salatteller der Saison mit Strauchtomaten, Ei, Roggelchen und Butter Euro
Hausgemachte Kasespatzle mit Réstzwiebeln und gemischtem Salat Euro

,Himmel un Add*, gebratene Blutwurst mit Kartoffel-Apfelpiiree Euro
und Rostzwiebeln

Pikanter Rindfleischsalat mit Paprika und Zwiebeln auf Blattsalaten, Euro
Bratkartoffeln

Frische Bratwurst an geschmortem Weikoh! und Salzkartoffeln Euro
Gebratener Fleischkase mit Réstzwiebeln, Bratkartoffeln und gemischtem Salat Euro
,Brauhauswurst”, Krakauer vom Grill mit Bratkartoffeln und Krautsalat Euro

Pikant geschmorte Schichtfleischpfanne an Mohren-Lauchgemiise, Euro
Bratkartoffeln

Mettwurst an Wirsinggemiise , biirgerlich” Euro

Portion Tatar mit Eigelb, Roggelchen, Schwarzbrot und Butter Euro

friib

CASTRONOMIE




Hihnchenbrustmedaillons an Zwiebel-Sahnesofe mit Kriuterreis 13,90 Euro

und gemischtem Salat

Friih “s Brotzeitbrett mit Leberwurst, Blutwurst, Mettwurst, Frith “s Hollinder, 13,90 Euro
Bier-Kriuterkise, Pfefferkise, Schwarzwilder Schinken, Schweinebraten, Speck,

Sauerbratensiilze, Brotauswahl und Butter

Schweineschnitzel mit Pommes frites und gemischtem Salat 14,00 Euro
Hammchen, Eisbein mit Sauerkraut und hausgemachtem Kartoffelpiiree 14,20 Euro
Rheinischer Sauerbraten mit Apfelrotkohl und Kartoffelklsfen 14,70 Euro
Schweineschnitzel , Jager Art” mit Pommes frites und gemischtem Salat 14,90 Euro
Schweineriickensteak vom Grill mit Kriuterbutter, Ofenkartoffel mit Kriuterquark 14,90 Euro
und gemischtem Salat

Knusprige Schweinehaxe, ofenfrisch gebraten, mit Bratkartoffeln 15,00 Euro
und gemischtem Salat

Schweinefiletmedaillons mit jus, an Rahmkohlrabi und SemmekloRen 16,20 Euro
Brauhausteller mit Haxenfleisch, Bratwurst und Fleischkiise auf Sauerkraut 17,90 Furo
und hausgemachtem Kartoffelpiiree

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Pommes frites und gemischtem Salat 22,90 Furo
Rumpsteak vom Grill an Peffer-CognacsoRe, mit Bratkartoffeln 25,00 Furo

und gemischtem Salat

Hausgemachter Apfelstrudel mit VanillesoRe

Ketchup/ Mayonnaise
Frith‘s Pommes Dip

7,00 Euro

0,30 Furo
0,40 Furo

Jeden Montag;:
Hausgemachte Reibekuchen

3 Stiick mit Vollkornbrot und Butter 5,30 Euro
3 Stiick mit Ritbenkraut 5,30 Euro
3 Stiick mit Kompott von frischen Apfeln 5,90 Euro

,Kolsche Art” mit Tomaten, Kriutern
und Kise tiberbacken 7,90 Euro

3 Stiick mit angemachten Tatarbdllchen,
dazu Vollkornbrot und Butter 7,90 Euro

3 Stiick mit Riaucherlachs
und Preiselbeer-Meerrettich 13,70 Euro

Jeden Mittwoch:
Gegrilltes Schweinerippchen

mit jungen Dicken Bohnen 10,90 Euro
mit Mohrengemiise ,birgerlich” 12,90 Euro
mil Bratkartoffeln und Krautsalat 13,50 Euro

Unscre Bratkartoffeln werden mit Speck und Zwicheln zubereilet.
Far Informationen beziiglich Zusatzstofien und Allergenen fragen Sie bitte unser Servicepersonal

Giiltig 30.00.-01.10.2020




